
Erlebnisbacken in der
TauberMühle Kuhn

Lassen Sie sich anstecken von unserer Leidenschaft für
gute, ursprüngliche Backwaren!

Backwaren aus vollem, gesundem Korn und Urkorngetreide werden immer beliebter.
Entdecken Sie mit uns die alten Getreidesorten, deren Geschmack, sowie die besonderen
Backeigenschaften dieser Mehle. Vollkornbackwaren mit der richtigen Teigführung
zeichnen sich durch ein vollmundiges Aroma und eine lange Haltbarkeit aus. 
Eine Bereicherung für jede Backstube!

Termin:  - Freitag, den 26.01.2024 von 17:00 Uhr bis ca. 19:00 Uhr und am Samstag, den
                  27.01.2024 von 8:00 Uhr bis ca. 12:00 Uhr
                - Freitag, den 15.11.2024 von 17.00 Uhr bis ca. 19.00 Uhr und am Samstag,
                  16.11.2024 von 8.00 Uhr bis ca.  12.00 Uhr.

BACKEN MIT VOLLKORN UND URGETREIDE! 

SONNTAGSBRÖTCHEN AUS DEM EIGENEN OFEN  
In diesem Kurs lernen Sie die Zubereitung zahlreicher Brötchensorten mit
unterschiedlichen Grundteigen kennen. Die tollen Rezepte für Sonntagsbrötchen, die
morgens nur noch in den Ofen geschoben werden müssen, werden Sie begeistern.

Termin: Freitag, den 19.10.2024 von 17:00 Uhr bis ca. 19:30 Uhr und Samstag, den
20.10.2024 von 8:00 Uhr bis ca. 12:00 Uhr

IN ALLEN KURSEN SIND DIE REZEPTE, DIE BACKWAREN, DIE GETRÄNKE UND
EIN IMBISS INKLUSIVE 

HOLZOFENBROT - GRUNDKURS-SAUERTEIG
Wir vermitteln Ihnen die Herstellung und Haltbarmachung von Sauerteig sowie die
Grundkenntnisse des Brotbackens mit Sauerteig. Sie stellen Ihr eigenes Weizenmischbrot her,
welches wir als besonderen Höhepunkt in einem Holzbackofen backen werden. Außerdem
stellen wir ein reines Roggensauerteigbrot her, welches Sie zu Hause backen.

Termin:     - 27.04.2024 von 8:00 Uhr bis ca. 14 Uhr  - 15.06.2024 von 8:00 Uhr bis ca. 14 Uhr
                   - 28.09.2024 von 8:00 Uhr bis ca. 14 Uhr

mit Dipl. Oec. troph. Sabine Wecker

TauberMühle Kuhn,
Engelsbergstraße 1
97980 Markelsheim
Tel.: 07931/ 964940

oder
 info@muehle-kuhn.de
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