
Erlebnisbacken in der
TauberMühle Kuhn

Lassen Sie sich anstecken von unserer Leidenschaft für
gute, ursprüngliche Backwaren!

Der Star unseres heutigen Backkurses wird immer beliebter. Jedoch sind die Teig- und
Backeigenschaften nicht mit Weizengebäck vergleichbar und bedürfen etwas mehr
Aufmerksamkeit.Um aber trotzdem unschlagbare Backwaren auf den Tisch zu zaubern, die
auch noch mit einem unvergleichlichen Geschmackserlebnis punkten können, werden wir
Ihnen die grundlegenden Tricks bei der Verarbeitung der Dinkelteige vermitteln, egal ob
hell, Vollkorn, süß oder salzig.
 
Termin: Freitag, den 15.03.2024 von 17:00 Uhr bis ca. 19:30 Uhr und Samstag, den
16.03.2024 von 8:00 Uhr bis ca. 12:00 Uhr

BACKEN MIT DINKEL  

BRÖTCHENSESSION  2.0 
Nach dem großen Erfolg unseres 1. Brötchenbackkurses haben wir für alle Brötchenfans
einen neuen Kurs in unserem Programm: „Der Brötchenbackkurs 2.0“!
Vorkenntnisse aus dem 1. Kurs sind nicht notwendig. Die Kurse bauen nicht aufeinander
auf. Neue, leckere Brötchenrezepte erwarten Sie und wir wagen uns, wie von vielen
Kursteilnehmern gewünscht, auch an das unschlagbare Laugengebäck.
Einfach, lecker und selbstgemacht!

Termin: Freitag, den 23.02.2024 von 17:00 Uhr bis ca. 19:30 Uhr und Samstag, den
24.02.2024 von 8:00 Uhr bis ca. 12:00 Uhr

IN ALLEN KURSEN SIND DIE REZEPTE, DIE BACKWAREN, DIE GETRÄNKE UND
EIN IMBISS INKLUSIVE 

PARTY UND KLEINGEBÄCK 
In diesem Kurs geht es nicht um aufwändige oder schwierige Grundteige, sondern um
einfache, aber raffinierte Backwaren, mit denen auch Backneulinge bei Ihren Gästen punkten
werden. Würzige Fladenbrote, Partybrötchen, Baguette und viele weitere tolle Ideen werden
Sie in Zukunft auf den Tisch zaubern können. 

Termin: Freitag, den 03.05.2024 von 17:00 Uhr bis ca. 19:30 Uhr und Samstag, den 04.05.2024
von 8:00 Uhr bis ca. 12:00 Uhr

mit Dipl. Oec. troph. Sabine Wecker

TauberMühle Kuhn,
Engelsbergstraße 1
97980 Markelsheim
Tel.: 07931/ 964940

oder
 info@muehle-kuhn.de
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